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Dai nostri territori
dalla nostra tradizione
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Dai nostri territori
dalla nostra tradizione

un tesoro di conoscenzi

€ genuinita.
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Una storia millenaria,

una passione inesauribile,

un abbraccio infinito.

Ecco il nostro Olio Extravergine

di Oliva, il Re delle eccellenze italiane,

scelto per voi.
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Dai nostri territori,
dalla nostra tradizione
un tesoro di conoscenz

€ genuinita.
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Delicatezza, armonia, gusto leggermente
fruttato: queste le caratteristiche del nostro
olio evo dolce.

Questo prodotto € amato particolarmente
da quella fascia di consumatori che non
predilige i sapori piu intensi dell'olio

evo amaro.

Si tratta dunque di un olio amabile,
delicato ma comungue molto fragrante,
in grado di soddisfare anche i palati

piu esigenti.

Esso viene ottenuto dalla spremitura

di cultivar quali Leccino, Frantoio

e Sessana, tutte raccolte nel nostro
territorio e molite entro e non oltre 24 ore.
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L'amaro ed il piccante rappresentano

i sapori caratteristici dell'olio extravergine
appena spremuto da olive verdi ricche

di polifenoli, che rendono il prodotto

@A finale un eccellente antiossidante.
RISER L'amarezza e la piccantezza sono due
: o delle peculiarita piu importanti che
ML‘O WO M ’ contraddistinguono un ottimo olio

extravergine d'oliva, le quali piu sono

N/ g,{ marcate, piu rendono I'olio pregno

1 // 7 di prodotti fenolici.

’/7/“ Il gusto gradevolmente deciso e

robusto risalta al palato in base alla

percentuale di polifenoli contenuti

Dai nostri territor nell'olio, i quali appunto sono

dalla nostra tradizione . . TN

un tesoro di conoscen sinonimo dell'unicita e della freschezza
€ genuinita. di questo prodotto. Per la realizzazione

di quest'olio prediligiamo l'uso di

Cultivar Coratina e ltrana; le olive

vengono molite entro e non oltre

6 ore dalla raccolta.
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Il matrimonio tra olio extravergine d'oliva
ed il limone rappresenta il connubio perfetto
che va ad unire gusto ed attenzione alla salute.

Infatti il primo & altamente consigliato per
f,ff,\— mantenere sano 'apparato cardiocircolatorio
: e tenere sotto controllo il colesterolo;
OHO WQ il secondo, essendo ricco di potenti
o antiossidanti, vitamine e minerali, €

\ B
AROMMU |\ molto importante per la circolazione
’ sanguigna.
fy e Dunque il loro accostamento, oltre
%%/ ad essere un elisir di lunga vita, da

vita ad un prodotto particolarmente
gustoso, che puo arricchire svariate

Dai nostri territori.

dalla nostra tradizione. pietanze, dal pesce alla carne, fino ai dessert.

un tesoro di conoscen’
€ genuinita.
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